[ eMICRONIZAGAO DE CEREAIS ]

MICRONIZAGCAO
DE ARROZ

DO GRAO QUEBRADO AO INGREDIENTE DE ALTO VALOR

Micronizar arroz e seus subprodutos converte quirera e grdos quebrados — de baixo valor comercial —

em farinhas finas, naturalmente sem gluten e de alta funcionalidade para panificagdo, alimentos infantis,
cosméticos e formulag¢des industriais.

GRANULOMETRIA GLUTEN APROVEITAMENTO

20~200 mesh Naturalmente livre Quirera valorizada
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M O INH S

N3o importa o setor em que vocé atua. Se o seu processo precisa de um material em po fino, controlado e repetivel, a Schilling ja
tem o setup, o know-how e o equipamento certo — sem que vocé pague pelo aprendizado de curva. Mais de 70 materiais ja
passaram pelo nosso moinho.

Uma decisao. Multiplas aplicacoes.

O PRINCIPIO DA MICRONIZAGAO

QUANTO MENOR A PARTICULA, MAIOR A AREA DE SUPERFICIE — E COM ELA AUMENTAM A

SOLUBILIDADE, A CAPACIDADE ESPESSANTE E A HOMOGENEIDADE DO PRODUTO FINAL.




POR QUE MICRONIZAR

VANTAGENS DE MICRONIZAR ARROZ

O arroz é consumido majoritariamente como grao inteiro, e parte significativa da producéo se quebra no beneficiamento. A micronizagéo transforma
esse subproduto em ingrediente nobre.

Granulometria fina e uniforme Aproveitamento de quirera Maior solubilidade e poder espessante
Controle preciso de mesh em uma Unica Arroz quebrado e quirera, subprodutos de baixo Particulas menores ampliam a drea de contato,
passagem, com distribuicdo homogénea para valor, sdo convertidos em farinha de arroz de uso melhorando o espessamento e evitando separagéo
textura lisa em massas e molhos. nobre. de liquidos.

Naturalmente sem gliten Pronta para alimentos sensiveis Melhor fluidez e manuseio

A farinha de arroz micronizada atende a demanda . . o . . L
) . . o Granulometria controlada favorece alimentos O p6 micronizado escoa de forma mais previsivel,
por rétulos limpos, com finura comparavel a do . . L . ) . . . . B .
r infantis e dietéticos, onde finura é requisito critico. facilitando dosagem e incorporacédo automatizada.
rigo.



CADEIA DE VALOR

SUBPRODUTOS E DERIVADOS DO ARROZ

Cada fragdo do beneficiamento do arroz pode ser micronizada para uma aplicagédo especifica.

FARINHA DE ARROZ

APLICAGOES

Panificacdo sem gluten, massas, biscoitos,
espessante de sopas e molhos

PROTEINA DE ARROZ

APLICAGOES

Suplementos proteicos, bebidas funcionais,

nutrigdo esportiva
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FARELO DE ARROZ

APLICACOES

Racdes, suplementos, ingrediente funcional rico em
fibras

QUIRERA / ARROZ QUEBRADO

APLICAGOES

Matéria-prima direta para farinha de arroz de alto
valor

AMIDO DE ARROZ

APLICAGOES

Espessante, p6 facial cosmético, excipiente
farmacéutico

ARROZ PARBOILIZADO

APLICAGOES

Farinhas funcionais com maior tempo de prateleira
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CAPACIDADE TECNICA

RESULTADOS DA MICRONIZAGAO DO ARROZ

14, 3x 0. 1

N Matérias-primas micronizadas e Gluten — farinha de arroz Passagem Unica para granulometria
Granulometria atingivel (mesh 200) . . . . ~
misturadas simultaneamente naturalmente isenta de especificagéo
ONDE SE APLICA
SEGMENTOS DE APLICACAO
(] (] (] (] (]

Panificagdo sem gluten Alimentos infantis Cosmética Farmacéutica Nutrigdo animal
Paes, bolos, biscoitos e massas Papinhas e cereais finos P6 de arroz e amidos Excipientes e veiculos Farelo e quirera
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PROGRAMA DE TESTES ANTES DA COMPRA ]

TESTE SEU ARROZ NO NOSSO MOINHD.

Antes de investir, traga sua quirera, grdo quebrado ou arroz integral até Campo Bom. Micronizamos sua
amostra e documentamos granulometria e solubilidade — para vocé decidir com dados, ndo com
promessas.

E-MAIL TELEFONE ENDERECO

comercial@moinhosschilling.com.br (51) 3598-4280 - (51) 99616-1492 Rua Walter Strassburger, 116
Campo Bom - RS

MOINHOS SCHILLING - TECNOLOGIA DE MICRONIZAGAO - DESDE 1981
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